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• AUBERGE DES PAPES
22 chemin des meules – 84600 Grillon 
Tél : 04 90 37 43 67 7 09

• LE CERCLE
Route de Nyons – 26770 
Rousset les Vignes
Tél : 04 75 26 75 46

• LA FERME CHAPOUTON  
200 route de Montélimar
26230 Grignan – Tél : 04 75 00 01 01

• LA TABLE DES DÉLICES : 
50 chemin de Bessas 
26230 Grignan – Tél : 04 75 46 57 22

• RESTAURANT DES LODGES
1400 ch de Bel Air – 84600 
Richerenches – Tél : 04 75 00 72 33

• L’ESCAPADE
247 avenue de la Rabasse - 84600 
Richerenches – Tél : 04 90 28 01 46

• LE CLAIR DE LA PLUME  
2 place du Mail – 26230 Grignan
Tél : 04 75 91 81 30

• LE CAFÉ DE LA PAIX
6 rue de l’hôtel de ville – 84600 Valréas 
Tél : 04 90 46 88 25

• LE POÈME  
8 rue Saint Louis – 26230 Grignan
Tél : 04 75 91 10 90

• O RABASSE  
5 place de la Pompe - 84600 
Richerenches – Tél : 09 52 97 34 93

Restaurants partenaires

Retrouvez chez nos restaurateurs partenaires un menu truffé 
accompagné des vins Grignan-les-Adhémar et de vins locaux

Création EB CREATION - Ne pas jeter sur la voie publique - L’abus d’alcool est dangreux pour la santé.
À consommer avec modération.

PAYS DE GRIGNAN  ENCLAVE DES PAPES

GRIGNAN

• 12h : Rendez-vous à la salle polyvalente de Réauville : «Repas truffé en 
accord mets et vins » avec Virginie Simian, la Ferme Les Eybrachas et Gilles 
Estran, le Dôme d’Elyssas. Déjeuner suivi d’une balade sur le chemin 
Royal, halte en Truffi ère pour une démonstration de cavage. Tarif : 36€. 
Inscriptions et informations 06 86 91 88 99
Possibilité de réservation en ligne www.truffe-noire-drome.com

• Domaine de Grangeneuve : 
11h30 cavage 
12h dégustation de vin 
12h30 repas « La truffe tout simplement en 5 services »
14h30 balade pédagogique autour du domaine. 
Tarif : 40€ par personne (limité à 35 personnes), réservation obligatoire au 
04 75 98 50 22

• Domaine de Montine – Cavage chez un vigneron
9h45 : Rendez-vous au Domaine de Montine
10h : Visite des truffi ères : nous vous dévoilons les secrets du cavage avec 
notre chien dressé et au fl air affuté.
10h45 : Visite de la cave : guidé par un membre de l’équipe, nous vous 
emmenons à la découverte d’une belle histoire familiale, de notre travail 
passionnant et d’une appellation riche en couleur.
Dégustation de nos vins blancs, rosés et rouges accompagnés de toasts 
au beurre truffé, découvrez les différentes étapes de la dégustation, ainsi 
qu’une gamme de vins allant du plus frais et fruité au plus élaboré et 
complexe
Durée 3h – sur réservation – 20€/pers – 04 75 46 54 21

Animations des communes 
du Pays de Grignan – 
Enclave des Papes 



• 18h30 : Inauguration des Rencontres du Livre, de la Truffe et du Vin 
Maison de Pays, Espace F.-A. Ducros.

• 20h30 : Pensées entremêlées entre Truffe et Vin à l’Hôtel l’Instant 
Sévigné
Venez conter, lire un texte, déclamer, la scène vous est ouverte. Lecture 
de textes choisis sur la truffe et/ou le vin – Que ce soit pour participer ou 
simplement écouter, l’Alchimiste vous reçoit pour une belle soirée - Maximum 
5 minutes par personne
Lieu : L’Alchimiste à l’Instant Sévigné – 26230 Grignan
Tarif : gratuit – sans inscription
Possibilité de petite restauration sur place à réserver
04 75 46 50 97
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L’Offi ce de Tourisme Pays de Grignan-Enclave des Papes, les vigne-
rons de l’appellation Grignan-les-Adhémar et leurs partenaires, 
le Syndicat de la Truffe Noire, la CCEPPG, la ville de Grignan et le 
Conseil Départemental de la Drôme vous proposent de partir à la 
découverte de la Truffe et du Vin à travers la littérature et les ren-
contres organisées au cours de ces trois journées.

• 12h : Apéritif truffé et vente de produits dérivés
Vignerons et truffi culteurs du Pays de Grignan-Enclave des Papes s’asso-
cient pour vous proposer de délicieuses assiettes truffées. Accompagnées 
des meilleurs vins de l’appellation Grignan-les-Adhémar, ils raviront vos 
papilles pour un accord parfait. 
Lieu : Espace Sévigné – 26230 Grignan
Tarifs : 5€ l’assiette de toasts truffés & 2€ le verre de vin (+1€ la consigne)

• 12h : Brouillade à la truffe Grignan-les-Adhémar, signé par le Chef 
Julien ALLANO, 1* Michelin 
En présence d’un vigneron et d’un truffi culteur : Brouillade à la truffe, et 
dessert maison, vin, eau et café à 26,50 euros. Possibilité de compléter 
par un plat à la carte. Pour les gourmands, achetez votre truffe au prix du 
marché et râpez-là à votre guise.
Lieu : La Ferme Chapouton – 26230 Grignan 
Tarif : 26.50€. Informations et réservations au 04 75 00 01 01

• 15h30 : Atelier créatif enfant avec J.C Vangierdegom autour de la 
truffe 
Permettre aux enfants de découvrir le monde du livre, de la truffe et de la 
vigne autour d’un atelier créatif.
Lieu : Petite salle de l’Espace Sévigné. 
Durée : 1h30
Tarif : Gratuit 
Réservation auprès de l’Offi ce de Tourisme 04 75 46 56 75, limité à 10 
enfants, à partir de 7 ans.

• De 17h à 19h  : Show culinaire des Chefs
Cette année encore, 4 chefs reconnus, Julien Allano* (Le Clair de la 
Plume), Luc Baille (O’Rabasse), Hervé Dodane (Le Poème) et Eric Rolland 
(La Table des Délices) vous proposent une démonstration culinaire excep-
tionnelle à 8 mains. La prestation sera retransmise sur écran pendant que 
les chefs cuisineront et présenteront quatre recettes agrémentées de leurs 
conseils. Tout au long de la manifestation vous pourrez déguster les vins 
des vignerons de l’appellation Grignan-les-Adhémar. 
Amis gastronomes, ne manquez pas ce rendez-vous ! 
Lieu : Espace Sévigné. 
Tarif : 25€ les 4 verrines et vin compris 
Réservation auprès du Syndicat des Vignerons Grignan-les-Adhémar 
04 75 46 55 96

• 21h : Spectacle au Château – Les mots du livre et du vin – Vincent 
Roca
Les mots de Vincent Roca n’en font qu’à leurs phrases, leurs lignes et 
leurs chapitres. Ils sont à boire et à dire, à tourner et à sourire, à siffl er et à 
entendre… ils parlent d’eux même, ils se livrent, ils enivrent. Humoriste et 
chroniqueur à l’émission Le Fou du Roi sur France Inter pendant 11 ans, il 
a aussi reçu le très envié prix Raymond Devos
Durée : 1h10
Château de Grignan
Tarifs : plein 20€ / réduit 17€ / enfant 8€
Réservation : 04 75 91 83 65 - châteaux-ladrome.fr

• 9h à 13h : Marché aux truffes dans le village •  Restaurant 

• 9h30 à 12h30 et 14h à 17h : Musée de la Truffe et du Vin : visite libre, 
renseignements au point info : 04 90 28 05 34

• Cellier des Templiers : Lorsque la truffe et le vin se rencontrent : dégus-
tation de nos cuvées, accompagnées de toasts truffés. Tarif : 6€, sur réserva-
tion le matin uniquement : renseignements : 04 90 28 01 00

• L’Escapade – Déjeuner à 4 mains avec un restaurateur invité prestige 
autour de la truffe, Julien Guilloret de l’Affable à Paris.
À cette occasion, Sandrine et Nicolas Pailhes du restaurant l’Escapade 
proposeront un nouveau plat truffé : le colvert à la royale. (voir coordonnées 
au verso).

RICHERENCHES

• Exposition des peintres grignanais - à la Maison de Pays, Espace F.-A. 
Ducros 26230 Grignan. Gratuit – aux horaires d’ouverture de l’Offi ce de 
Tourisme
Du mardi au samedi de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 17h30.

DU 25 JANVIER AU 07 MARS

GRIGNAN
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• De 10h30 à 11h30 : Dédicace exceptionnelle de leur livre de recette 
« Les Incontournables » avec Julien Allano* et Jacques Marcon*** au 
Guide Michelin
Lieu : Espace Sévigné
Tarif : entrée gratuite

• 11h : Cavage 
Démonstration de cavage pour partir à la découverte du diamant noir 
accompagné d’un truffi culteur et de son fi dèle chien truffi er.
Lieu : Pré-Chapouton – 26230 Grignan
Gratuit, sans réservation


